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Pentola
16101

Stock pot
Hoher Suppentopf
Marmite traiteur

Casseruola alta, 2 maniglie
16107

Saucepot, 2 handles
Fleischtopf, 2 Griffe
Braisière, 2 anses

art. Ø cm. h. lt. *mm.
16107-16 16 11,0 02,1 4,5
16107-20 20 13,0 04,0 4,5
16107-24 24 15,0 06,5 4,5
16107-28 28 17,5 10,8 4,5
16107-32 32 19,5 15,7 5,5
16107-36 36 21,0 21,5 5,5
16107-40 40 24,0 30,0 5,5
16107-45 45 27,0 43,0 5,5
16107-50 50 30,0 59,0 5,5

* spessore del materiale - thickness of the material  - Wandstärke - epaisseur du matériel.

art. Ø cm. h. lt. *mm.
16101-16 16 16 0 3,2 4,0
16101-20 20 20 0 6,2 4,5
16101-24 24 24 010,0 5,3
16101-28 28 28 016,5 5,3
16101-32 32 32 024,0 5,3
16101-36 36 36 036,0 5,3
16101-40 40 40 050,0 5,3
16101-45 45 45 070,0 4,5
16101-50 50 50 100,0 4,5
16101-60 60 60 169,0 4,0

Colapasta per pentola
16926

Colander for stock pot
Seiher für Suppentopf
Passoire pour marmite

art. Ø cm. h.cm. lt.
16926-32 32 31 —
16926-36 36 37 —
16926-40 40 40 —

– Esecuzione in alluminio pesante, per cucine elettriche e a gas.
– Manicatura tubolare in acciaio inossidabile 18/10, resistente al calore.
– Ampio raggio di raccordo fondo-parete, igienico e facile da pulire.

– Made in heavy duty aluminium, suitable both for electric and gas stoves.
– Hollow tubular handles in stainless steel 18/10, stay cool.
– Rounded corners provide easy cleanup.

– Extra-schwere Aluminium Ausführung, für Elektro- und Gasherde.
– Hitzbeständige Röhrgriffe aus Edelstahl Rostfrei 18/10.
– Abgerundeten Uebergang von der Topfwand zum Boden, problemloses Rühren 

und pflegeleicht.

– Construction en aluminium extra-fort, pour cuisson électric et à gas.
– Manches tubulaires en acier inoxydable 18/10, qui ne chauffent pas.
– Raccordement fond-paroi arrondi, facile à entretenir.



Casseruola bassa, 2 maniglie
16109

Casserole pot, 2 handles
Bratentopf, 2 Griffe
Sautoir, 2 anses

art. Ø cm. h. lt. *mm.
16109-24 24 09,5 04,3 4,5
16109-28 28 11,0 06,7 4,5
16109-32 32 12,5 10,0 4,5
16109-36 36 14,0 14,0 5,0
16109-40 40 16,0 20,0 5,5
16109-45 45 18,0 28,5 5,5
16109-50 50 19,0 37,0 5,5
16109-60 60 21,5 60,0 4,0

* spessore del materiale - thickness of the material  - Wandstärke - epaisseur du matériel.

Casseruola bassa, 2 maniglie
con rivestimento antiaderente
16120

Casserole pot, 2 handles with
non stick coating
Bratentopf mit Antihaftbeschichtung
Sautoir, 2 anses avec
revêtement anti-adhésif

art. Ø cm. h. lt. *mm.
16120-24 24 09,5 04,3 4,5
16120-28 28 11,0 6,7 4,5
16120-32 32 12,5 10,0 4,5
16120-36 36 14,0 14,0 5,0
16120-40 40 16,0 20,0 5,5,

Casseruola a vapore 
con coperchio
16923

Potato steamer pot with cover
Kartoffeldämpfer mit Einsatz 
und Deckel
Marmite à pommes-de-terre
avec couvercle

art. Ø cm. h. cm. lt.
16923-32 32 21+15 12
16923-36 36 23+17 18
16923-40 40 25+20 25

Casseruola ovale 
con coperchio
16938

Oval saucepan with cover
Ovale Kasserolle mit Deckel
Casserole ovale avec couvercle

art. Ø cm. h. lt. *mm.
16938-36 36 14,5 10 2,5
16938-40 40 16,0 14 2,5
16938-45 45 17,0 19 2,5

Casseruola alta, 2 maniglie
con rivestimento antiaderente
16127

Casserole pot, 2 handles with
non stick coating
Fleischtopf mit Antihaftbeschichtung
Sautoir, 2 anses avec
revêtement anti-adhésif

art. Ø cm. h. lt. *mm.
16127-16 16 11,0 02,1 4,5
16127-20 20 13,0 04,0 4,5
16127-24 24 15,0 06,5 4,5
16127-28 28 17,5 10,8 4,5
16127-32 32 19,5 15,7 5,5
16127-36 36 21,0 21,5 5,5
16127-40 40 24,0 30,0 5,5
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* spessore del materiale - thickness of the material  - Wandstärke - epaisseur du matériel.

Disponibile anche nella versione con rivestimento antiaderente vedi listino art. 16017 - Available also with non stick coating, see price list item 16017.

Casseruola bassa, 
1 manico
16108

Sauté pan, 1 handle
Stielkasserolle, niedrig
Plat à sauter, 1 manche

art. Ø cm. h. lt. *mm.
16108-20 20 08,0 2,5 4,0
16108-24 24 09,5 4,3 4,5
16108-28 28 11,0 6,7 4,5

Padella, 1 manico
heavy duty
16114

Frypan, 1 handle
Bratpfanne mit Rohrstiel
Poêle à frire, 1 manche

art. Ø cm. h. lt. *mm.
16114-20 20 4,0 — 3,5
16114-24 24 5,0 — 3,5
16114-28 28 5,0 — 4,0
16114-32 32 5,3 — 4,0
16114-36 36 6,0 — 4,0
16114-40 40 7,0 — 4,0

Padella, 1 manico 
rivestimento antiaderente
16117

Frypan with non stick coating
Stielpfanne mit Antihaftbeschichtung
Poêle avec revêtement anti-adhésif

art. Ø cm. h. lt. *mm.
16117-20 20 4,0 — 3,5
16117-24 24 5,0 — 3,5
16117-28 28 5,0 — 4,0
16117-32 32 5,3 — 4,0
16117-36 36 6,0 — 4,0
16117-40 40 7,0 — 4,0

Casseruola alta, 1 manico
16106

Saucepan, 1 handle
Stielkasserolle, hoch
Casserole haute, 1 manche

art. Ø cm. h. lt. *mm.
16106-16 16 11,0 02,1 4,5
16106-20 20 13,0 04,0 4,5
16106-24 24 15,0 06,5 4,5
16106-28 28 17,5 10,8 4,5

Padella, 1 manico
standard
16014

Frypan, 1 handle
Bratpfanne mit Rohrstiel
Poêle à frire, 1 manche

art. Ø cm. h. lt. *mm.
16014-20 20 4,0 — 2,0
16014-24 24 5,0 — 2,0
16014-28 28 5,0 — 2,5
16014-32 32 5,3 — 2,5
16014-36 36 6,0 — 2,5
16014-40 40 7,0 — 2,5
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Coperchio
16961

Cover
Deckel
Couvercle

Tegame, 2 maniglie
con rivestimento antiaderente
16116

French omelet pan, 2 handles 
with non stick coating
Pfanne mit Antihaftbeschichtung
Poêle à paella, revêtement anti-adhésif

* spessore del materiale - thickness of the material  - Wandstärke - epaisseur du matériel.

art. Ø cm. h. lt. *mm.
16961-16 16 — — 1,0
16961-20 20 — — 1,2
16961-24 24 — — 1,2
16961-28 28 — — 1,5
16961-32 32 — — 1,5
16961-36 36 — — 1,5
16961-40 40 — — 1,5
16961-45 45 — — 1,5
16961-50 50 — — 1,5

art. Ø cm. h. lt. *mm.
16116-36 36 7,0 — 4,0
16116-40 40 7,5 — 4,0

Tegame, 2 maniglie
16115

French omelet pan, 2 handles
Pfanne, 2 Griffe
Poêle à paella, 2 anses

art. Ø cm. h. lt. *mm.
16115-24 24 5,5 — 3,5
16115-28 28 6,0 — 4,0
16115-32 32 6,5 — 4,0
16115-36 36 7,0 — 4,0
16115-40 40 7,5 — 4,0
16115-45 45 7,5 — 4,0

Padella con rivestimento 
antiaderente
41720

Frypan with non stick coating
Bratpfanne mit Antihaftbeschichtung
Poêle avec revêtement anti-adhésif

art. Ø cm. h. *mm.
41720-18 18 3,8 2,5
41720-20 20 3,8 2,5
41720-22 22 4,3 2,5
41720-24 24 4,5 3,0
41720-26 26 4,8 3,0
41720-28 28 5,4 3,0
41720-30 30 5,4 3,0
41720-32 32 5,6 3,0

Padella crêpes svasata, antiaderente
16118

Crêpes pan non stick coated
Crêpepfanne 
mit Antihaftbeschichtung
Poêle à crêpes avec revêtement
anti-adhésif

art. Ø cm. h. *mm.
16118-24 24 — 3


