
– Finitura esterna ed interna lucida.
– Bordo a versare. 
– Manicatura in acciaio inox, anatomica, 

resistente al calore.
– Parete e fondo a spessore uniforme.

– Outside and inside mirror polished.
– Non-drip edge. 
– Stay cool handles in stainless steel, ergonomically shaped. 
– Uniform thickness in sides and bottoms.

– Außen und innen hochglanz poliert.
– Schüttrand für sicheres und tropffreies Ausgießen. 
– Griffe aus Edesltahl 18/10, handgerecht geformt, werden  auch nach langer 

Kochzeit nur mäßig warm.
– Boden- und Wandstärke gleich.

– A l’extérieur et à l’intérieur poli miroir.
– Bord verseur. 
– Monture “froide” en inox, ergonomique.
– Paroi et fond à épaisseur uniforme.
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- Ideali per ogni tipo di cottura, gas, elettrica, vetroceramica e induzione. 
- Perfect for use on any type of stove, whether gas, electric, glass ceramic cooking surface or induction stove. 

- Für Gas-, Elektro-, Glaskeramherde oder für Induktionsplatte geeignet. 
- Gaz, plaques élèctriques, vitro-céramique ou induction.

PIANO DI COTTURA AD INDUZIONE ART . 49998-03 VEDI PAG. 24
INDUCTION COOKER ITEM 49998-03 SEE PAGE 24
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inox
stainless steel
Edelstahl Rostfrei
inox 

inox
stainless steel
Edelstahl Rostfrei
inox 

alluminio
aluminium
Aluminium
aluminium
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Casseruola alta, 2 maniglie
11507

Saucepot, 2 handles
Fleischtopf, 2 Griffe
Braisière, 2 anses

art. Ø cm. h. cm. lt.
11507-24 24 11,5 05,0
11507-28 28 14,0 08,5

art. Ø cm. h. cm. lt.
11509-20 20 09,5 02,8
11509-24 24 10,5 04,7
11509-28 28 11,0 06,5

Casseruola bassa, 2 maniglie
11509

Casserole pot, 2 handles
Bratentopf, 2 Griffe
Sautoir, 2 anses

Casseruola bassa, 
1 manico
11508

Sauté pan, 1 handle
Stielkasserolle, niedrig
Plat à sauter, 1 manche

art. Ø cm. h. cm. lt.
11508-24 24 05,0 02,0

Casseruola mezza alta, 
1 manico
11511

Saucepan, 1 handle
Stielkasserolle, mittelhoch
Casserole, 1 manche

art. Ø cm. h. cm. lt.
11511-16 16 07,5 1,5
11511-18 18 08,0 2,0
11511-20 20 08,8 2,5
11511-24 24 10,5 4,6

art. Ø cm. h. cm. lt.
11513-16 16 06,0 1,2
11513-18 18 06,5 1,6
11513-20 20 07,0 2,0
11513-24 24 08,5 3,8

Casseruola 
“bombé”
11513

Curved sauté pan
Sauteuse 
Sauteuse bombé
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art. Ø cm. h. cm. lt.
11514-24 24 5,5 —
11514-26 26 5,5 —
11514-28 28 5,5 —

Padella, 
1 manico
11514

Frypan, 1 handle
Bratpfanne mit Rohrstiel
Poêle à frire, 1 manche

art. Ø cm. h. cm. lt.
11517-24 24 5,5 —
11517-26 26 5,5 —
11517-28 28 5,5 —

Padella con rivestimento
antiaderente
11517

Frypan with 
non stick coating
Bratpfanne mit
Antihaftbeschichtung
Poêle avec revêtement anti-adhésif
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Coperchio
11561

Cover
Deckel
Couvercle

art. Ø cm. h. cm. lt.
11561-16 16 — —
11561-18 18 — —
11561-20 20 — —
11561-24 24 — —
11561-26 26 — —
11561-28 28 — —
11561-32 32 — —

con contromaniglia - with loope handle - mit Gegengriff - avec anse face de la queue.

Wok con griglia 
e coperchio
11529

Wok with grid and cover
Wok mit Rost und Deckel
Wok avec grille et couvercle

art. Ø cm. h. cm. lt.
11529-32 32 8 —


