
Grandi cucine – Refrigerazione – Lavastoviglie – Impianti aspirazione - Self service - per  
Comunità Alberghi Ristoranti Sanità. Progettazione Vendita Assistenza 

MIXER AD IMMERSIONE  
MP 350/MP 450/MP 550/MP 350 VV/MP 450 VV/MP 350 

COMBI/MP450 COMBI/MP 450 FW 
 

La Robot coupè offre ai  professionisti una gamma 
completa di apparecchi che consentono di  lavorare 
da 3 litri fino a 200 litri a seconda dei modelli con una 
velocità di ‘esecuzione ed una qualità di prodotto 
finito senza eguali. Questi modelli variano in base a 3 
grandi caratteristiche: funzione frullatore, funzione 
frusta e velocità variabile .- I modelli abbinati 
permettono di realizzare minestre, passati (accessorio 
frullatore) oltre agli albumi montati a neve, mousse ai 
cioccolato, impasto per crêpes, purè di patate, panna 
montata ... (accessorio frusta).- la velocità variabile 
permette durante le lavorazioni di adattare Ia velocità 
e di limitare gli spruzzi grazie a un avvio a velocità 
lenta. Un’attenzione particolare è stata portata 
all’ergonomia, alla sicurezza di questi apparecchi alla 
tenuta stagna e alla pulizia del pezzi che vengono a 

contatto con gli alimenti.Tutti questi pezzi si smontano e si puliscono 
facilmente per soddisfare le plO severe norme d’igiene. 
 
Motore estremamente potente che permette lavorazioni fino a 200 litri a 

seconda del modello. 
• Griglie di ventilazione nella parte superiore per garantire Ia tenuta stagna 

nella parte inferiore del blocco motore. 
• Funzioni: intermittenza, funzionamento continua ea seconda del modello 

velocità variabile ideate per una migliore flessibilità di utilizzo e per avere Ia 
possibilità di regolare Ia velocità in funzione della preparazione da realizzare. 

• Principlo di autoregolazione della velocitâ che garantisce Ia praticità e Ia 
regolarita della qualitâ delle preparazioni. 

• Sistema di sicurezza 35: sicurezza dei comandi, sicurezza di funzionamento e 
sicurezza mancanza di corrente. 

• Forma del manico studiato apposta per un’ottima presa delI’apparecchio e un 
utilizzo che non stanca. 

• Pulsanti dl comando a tenuta stagna per una pulizia piô facile 
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